MICROZYM AROM VINIFICATION

Koncentralt pektolitikus enzim mustok deritéséhez, tisztitisahoz,
Fehér, illatos szolofajtak héjon aztatishoz

A MICROZYM enzimeket a MAXIMALIS SPECIFIKUS AKTIVITAS jellemzi, amit el lehet érni a
szO6lok, mustok és borok kezelése soran.
A MICROZYM AROM VINIFICATION granulalt enzimkészitmény, amit specialis Aspergillus

s

megtisztitanak a fahéjsav észteraztol (free of cinnamyl esterase - FCE).

Neéhany esetben bizonyitott, hogy a héjon erjesztéskor a pektolitikus készitmények masodlagos
fahéjsav-észteraz aktivitasa képes vinil-fenol képzésére.

Néhany cinnamate-dekarboxilazban gazdag €élesztd torzs szintén képes vinil-fenolokat képezni.
Bizonyos kiiszobérték felett (700 mg/l) ezek a vinil-fenolok a f6 okai a "gyogyszer" szagnak és
veszélyeztethetik a fehér és rozé borok jellegét.

A MICROZYM AROM VINIFICATION kivéloan alkalmas a pektinanyagok gyors lebontasara és a
viszkozitas csokkentésére, megkonnyiti a préselést, noveli a szinlé aranyat, lehetdvée teszi az

aromaanyagoknak és aroma prekurzoroknak a mustba jutdsat, ezért kivaldan alkalmazhato
mustiilepitéshez €és héjonaztatashoz.

Adagolas :

Musttisztitasnal : 0,5-1 g/hl Héjon aztatasnal : 0,7-2 g/hl

Alkalmazas :

Felhasznalas el6tt 10x mennyiségii vizben oldjuk fel, majd egyenletesen eloszlatva adagoljuk a teljes
tételhez.

Ovakodjunk az enzim és bentonit egyiitt torténd alkalmazasatol, mert a bentonit inaktivalja az
enzimet.

Kéndioxid 500 mg/l koncentracidig nem gatolja az enzim mitkodését.

Tarolas :

Megfelel6 koriilmények kozott, 25°C alatt, bontatlanul 5 évig eltarthatd az aktivitas
csokkenése nélkiil.
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